
南池公园里碧波荡漾，绿意盎然。古色古香的建筑与现代高楼相映成趣，展现了城市生态的和谐之美。市民在此享
受悠闲时光，尽显宜居城市的魅力与温馨。 ■济宁日报全媒体记者 杨国庆 摄秋池嫣韵大美济宁
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胜利之师迈向世界一流
——中国人民抗日战争暨世界反法西斯

战争胜利80周年纪念活动启示录（三）

■通讯员 贾前进

金秋九月，硕果盈枝。9月12日，第三届“萄醉古镇·韩垓
葡香”葡萄节在梁山县韩垓镇红心村拉开帷幕。

开幕式现场，济宁桑田生态农业科技有限公司与山东省葡
萄研究院再度签约，双方将深化产学研合作，围绕葡萄品种改
良、绿色种植技术推广、产业链延伸等领域展开深度协作，为韩
垓葡萄产业高质量发展注入更强科技动能。

活动现场设置多元体验区域，让游客们“逛得尽兴、玩得开
心、吃得满足”。在农产品展示区，阳光玫瑰葡萄凭借清甜口感
与优良品质成为“明星展品”。木耳、食用菌等特色农产品也同
步亮相。通过实物展示、试吃体验等方式，让游客直观感受当
地农业发展的丰硕成果。企业专项招聘与惠民政策宣传专区
前人头攒动，工作人员耐心解答就业岗位需求、惠农补贴、医疗
保障等问题。特色美食小吃区香气四溢，梁山糟鱼、农家煎饼、
手工糖画等地道风味吸引食客排起长队。“飞翔的葡萄”“精准
投壶”等经典趣味活动让大人小孩争相参与，欢声笑语不断。
升级打造的“艺术粮仓”打卡地，将农耕元素与艺术创意巧妙结
合，成为游客拍照留念热门点位，大家在互动中深度体验丰收
的热闹氛围。

近年来，韩垓镇依托乡村振兴示范片区建设，不断加强葡
萄种植的规范化管理与标准化建设，实行“党支部+合作社+农
户”的联农带农模式，韩垓葡萄成功入选国家“名特优新”名录。

“本届葡萄节将持续至9月16日。下一步，我们将持续做
大做优做强葡萄产业，通过完善产业链、丰富文旅业态，推动一
二三产业深度融合，让葡萄节成为激活乡村发展活力、带动群
众增收致富的重要平台。”韩垓镇副镇长郑继民表示。

韩垓第三届葡萄节甜蜜启幕

本报济宁讯（全媒体记者 刘伟栋）近年来，我市将以工代
赈作为巩固脱贫成果、推动乡村全面振兴的关键抓手常抓不
懈，探索形成“政府引导、项目带动、村民主体”的以工代赈模
式，截至目前，已累计实施以工代赈项目301个，带动务工人员
4.06万人，发放劳务报酬8.22亿元，拓宽了就地就近就业渠道，
激发了群众依靠勤劳双手增收致富的内生动力。

在实践中，我市紧扣以工代赈核心要义，系统构建“纵横协
同、精准谋划、闭环审核、督导问效”全链条工作机制，并着力完
善市、县两级协调联动体系。纵横协同聚合力。纵向依托发改
会议建立“县级汇报+市级督办”机制；横向由发改部门牵头，联
合农业农村、人社、交通等17个部门形成合力，统筹项目筛选、
用工组织和政策培训，并建立健全镇街以工代赈推进办公室，
强化部门协同，高效整合资源，联合攻关难点。精准谋划强基
础。严把“工”与“赈”关系，创新“前期预审—梯次储备”机制，
严审项目关键点，指导县市区建立滚动储备库，确保项目合规
性及供给连续性，今年共储备项目40个。闭环审核严把关。
参照省级标准实施“双审双核”，聚焦五大核心维度构建“1+2+
5”评审体系，按“三色清单”精准反馈并闭环整改，显著提升项
目质量。创新召开县市区手续编报交流会，通过分组研讨、模
板共创、交叉评审等方式，显著提升了材料编制质量，实现规范
标准统一。督导问效保长效。构建“培训赋能+多维监管+长效
验收”体系，开工前标准化培训，实施“线上+线下”双轨督导，确
保进度质量，竣工后全流程验收并设立永久公示牌，确保赈济
实效。今年以来，全市共争取中央、省预算内项目21个，争取资
金1.013亿元，（下转2版D）

我市以工代赈结硕果

301个项目带动4万人就业

本报济宁讯（通讯员 吕晨旭）9月11日，从2025年中国国
际服务贸易交易会——全球总部经济大会暨中国楼宇经济北
京论坛传来喜讯，济宁太白湖新区成功获评“中国楼宇经济发
展指数典型城区”，新添一张国家级“金名片”。

近年来，在市委、市政府的坚强领导下，太白湖新区深度融
入济宁都市区发展战略，锚定“鲁南总部基地、北方数字新城、
全国一流生态经济新区”奋斗目标，将楼宇经济作为推动经济
转型升级、提升城市能级的核心抓手，走出了一条“以楼聚产”
的可持续发展之路。

太白湖新区现有商务办公楼宇25处，总建筑面积260万平
方米，注册入驻企业超2100家。2025年以来，130余家企业注
册入驻新区楼宇。2024年，新区重点楼宇税收突破5亿元，成
为拉动新区经济发展的“新引擎”。新区先后获得省级绿色发
展示范区、创业投资集聚区、现代服务业集聚区等多项省级荣
誉。

近年来，太白湖新区坚持“特色化、集群化”发展思路，推动
楼宇经济从“单一载体”向“产业生态”升级，为城市产业结构优
化提供了坚实支撑。济宁文化产业园聚焦低空经济、数字经
济，构建未来产业生态圈；济宁金融中心集聚各类金融及类金
融机构，打造区域金融服务高地，恒丰银行、招商银行等金融机
构相继入驻；新城发展大厦聚焦生产性服务业，形成专业化产
业集群，已入驻三年的济宁基金小镇实际管理机构183家，累
计认缴规模470亿元。济宁双循环电商产业园深耕跨境电子
商务，获评省级跨境电子商务融合区。

为了实现“以楼招商”“以楼聚产”，太白湖新区成立招商专
班，创新组建楼宇招商联盟，搭建跨部门、跨主体的招商信息共
享平台，（下转2版C）

济宁太白湖新区
喜添国家级“金名片”

■济宁日报全媒体记者 宋娜

在济宁，时间是有味道的。
它不单是孔孟之乡典籍里泛黄的墨香，也不仅

是运河古道上粼粼波光映照的千年帆影。它更具
体，更温热，更熨帖人心——它是一缕缕金黄酥脆、
细如发丝的馓子，在滚油中舒展绽放时升腾的烟火
气，是咬下去那一声清脆的“咔嚓”，在唇齿间瞬间化
开的咸香，以及随之涌上心头的、关于家与年的温存
记忆。

这缕在济宁街巷萦绕的馓子香，其实早从千年
前的时光里就开始酝酿。

春秋战国时，寒食禁火三日，人们便以“寒
具”——一种环钏状的油炸面食充作无火之炊，那便
是馓子最早的模样。苏东坡曾为其赋诗“纤手搓成
玉数寻，碧油煎出嫩黄深”，李时珍在《本草纲目》中
亦赞其“入口即碎，脆如凌雪”。千年流转，寒食的规
仪早已淡去，但这缕酥脆却未曾断绝。它从历史的
深巷里款款走出，带着古人的智慧与滋味，落进了济

宁寻常百姓的灶台与心坎。
在济宁，馓子从不是寻常吃食，而是流淌在市井

肌理里的生活印记。它看过运河帆影往来，听过老
街坊的家长里短，陪着一代又一代人从垂髫小儿长
成鬓角染霜的模样。传说济宁老字号王家撒子曾是
清朝贡品，得乾隆御口亲封“馓子王”。故事虽无正
史佐证，却藏着当地人对这门手艺的偏爱——能让
寻常吃食与岁月传奇相连，那口酥脆里，早融进了匠
心的厚重。目前，“王家馓子老店”已传承四代，经过
不断改良，形成独具济宁特色的细条馓子，以香、酥、
细等特点闻名，成为本地以及周边地区家喻户晓的
特色品牌。

如今走在济宁老街巷、农贸市场，仍能看到不少
铺子支着油锅、揉着面团，缕缕油香伴着面香飘出巷
口，勾着过往行人的食欲，也延续着这份刻在城市骨
子里的味道。老辈人说，做馓子，本就是一场与时光
的匠心相守。配料极简，不过面粉、盐、鸡蛋、清油，
却应了那句大道至简——真味从不在繁复里藏着。
老师傅的手是灵魂，揉面需至“三光”——面光、手

光、盆光，那是力与柔的完美交融。晃条、缠股，细长
的面丝在灵巧的指间如金线般穿梭、盘绕，最终投入
滚烫的油锅。火候是无声的密语，多一分则焦，少一
分则韧。唯有经验老到的匠人，才能让每一根馓丝
都炸得通体金黄，薄如蝉翼，酥到极致，入口那声“咔
嚓”轻响，像咬碎了初冬的阳光，满口香烈却毫无油
滞，只留清醇在舌尖漫开——那一刻，运河的风、老
街的暖，仿若都化在了这口酥脆里。

馓子在不少济宁人心中，是最惦记的味道。掰
碎了撒在热腾腾的汤粥里，脆壳吸饱了汤的鲜，咬下
去先是酥香，再是暖意漫到胃里——那是藏在记忆
里幸福的味道；卷进刚出炉的烧饼或煎饼里，抹上点
豆瓣酱，再夹根青辣椒，“咔嚓”一声咬下去，辣椒的
辣、酱的咸、烧饼的麦香，全被馓子的酥给串了起
来。当岁末的炊烟裹着寒意漫过街巷，馓子便从寻
常食盒跳进了年节的仪式里。不必说家家户户窗台
那盘垒得像小山似的金黄，单是老人们念叨的“金条
拌生菜，来年发大财”，就把日子里的热望揉进了酥
脆里。（下转2版B）

馓子香里，藏着济宁的日子

■济宁日报全媒体记者 赵文姝

走进济宁鸿润食品股份有限公司食品
加工现场，身着符合卫生标准防护服装的工
人们正紧锣密鼓地对产品进行生产、包装。
公司以肉禽屠宰加工、储藏销售为基础，逐
步向产业链的上下游延伸发展，发展成为集
种苗孵化、标准化养殖、休闲食品精深加工、
冷链物流、国内直销于一体的国家级农业产
业化龙头企业，以“龙头企业+基地+合作
社”联农带农模式，打造禽肉全产业链。

在当下食品行业风起云涌、竞争白热化
的市场环境中，鸿润食品能够脱颖而出，关
键在于公司始终如一地坚守品质初心，以创

新驱动发展，精心打造差异化竞争优势。“现
在的人饮食讲究了，不光要安全，还得吃得
健康。鸿润食品可没少下功夫，就说那个大
鸡排吧，原先炸出来油汪汪的，现在改用了
低温真空油炸技术，咬一口外酥里嫩，脂肪
还降了三成多。”济宁鸿润食品股份有限公
司董事长王德定在采访中道出鸿润食品的

“健康武器库”，做食品就跟过日子一样，糊
弄不得。把心放进产品里，老百姓自然能感
受得到，这就是鸿润能走到今天的底气。

面对健康消费市场的深刻变革，鸿润食
品与江南大学共建“联合实验室”，聚焦新型
健康产品研发，通过先进技术实现精准控盐
控脂，从生产源头筑牢产品健康属性。同

时，鸿润食品以产业链延伸为突破口，将大
部分鸡鸭产品就地转化为预制菜，率先对现
有禽肉调理品与休闲食品进行配方革新，通
过精准减油减盐工艺升级，成功推出3款

“轻食系列”新品。公司副总经理张虎表示，
“这些直击健康需求的创新产品迅速赢得消
费者青睐，推动市场复购率提升12%。”

流量影响销量，鸿润食品聚焦“鲁丫头”
品牌，创新构建线上线下联动的推广模式。
依托抖音商城精准触达目标客群，线下深耕
商超渠道贴近消费者生活场景，同步开展“健
康厨房”主题推广活动。企业严格执行同品同
质同价策略，有效消除消费者顾虑，显著提升
了消费者对品牌健康理念的认知与信赖，推

动健康食品在产品矩阵中的占比稳步提高。
“针对华联、家家悦、山姆等大型超市，

我们做试吃和促销活动，让消费者真正体会
到产品的口感。”公司销售部区域经理张学
伟表示，公司始终将口碑营销放在重要位
置，通过提供优质的产品和贴心的服务，让
消费者自发成为鸿润食品的“代言人”，形成
良好的品牌口碑和传播效应。

鸿润食品目前正全力推进子公司山东
鸿毅食品二期工程建设，项目规划建设2.5
万平方米智能化生产车间，引进1条自动化
生产线，主要生产调理品和休闲食品，配套
建设5000吨级智能冷库。项目采用智能化
管理系统，（下转2版A）

匠心“质”造舌尖上的美味
——鸿润食品打造禽肉全产业链领军品牌

走在前走在前 挑大梁挑大梁··产业链上的山东好品牌产业链上的山东好品牌

本报济宁9月13日讯（全媒体记者 宋
仪凯 杜文闻）今天，市委书记温金荣现场调
研城区老运河文化旅游场景、业态打造有关
工作并主持召开座谈会。市政协主席霍媛
媛，市委常委、秘书长、一级巡视员董波出席。

温金荣现场调研了部分文旅项目、文化
场馆，详细了解运营现状与发展规划。座谈
会上，任城区、太白湖新区和市直有关部门、
文旅企业主要负责同志汇报了有关情况；市
运河文化研究会原会长杜庆生，市人大常委

会原副主任、市精品旅游促进会会长陈颖，市
人大常委会原副主任、市运河文化研究会会
长杜昌华作了发言；霍媛媛、董波谈了意见。

温金荣指出，全市各级各有关部门要深
刻认识老运河保护开发利用的重要意义，坚
决把思想和行动统一到市委部署要求上来，
系统研究、科学谋划、聚力推进，全力将济宁
老运河打造成为彰显文化底蕴、引领区域发
展的亮丽名片，持续擦亮“孔孟之乡、运河之
都”品牌。

温金荣要求，要坚持科学的理念和创新
的意识，推进老运河保护开发利用。坚持保
护优先、合理利用，推动文化遗产活态传承和
可持续发展。坚持点线结合、全域统筹，打造
内涵丰富、层次分明、体验连贯的运河文化长
廊。坚持多规协同、融合发展，让运河成为激
发城市活力的生态廊道和发展轴线。坚持立
足当前、着眼长远，对条件成熟的项目要迅速
启动，尽快见到实效。要树牢现代市场思维
和经营理念，科学规划布局两岸商业空间，大

力发展特色餐饮、精品零售等多元业态，打造
融“夜游、夜宴、夜购、夜娱、夜演”于一体的夜
间消费集聚区；积极运用新技术新手段创新
文化展示方式，精心打造主题IP，打造一批
既能感受深厚文化底蕴、又能享受现代时尚
生活的标杆性消费场景。

温金荣强调，要压实工作责任，创新投
融资模式，营造浓厚氛围，将老运河打造成
为璀璨的文化带、美丽的生态带、繁荣的经
济带，真正让千年运河焕发时代光彩。

温金荣现场调研城区老运河并主持召开座谈会强调

全力打造彰显文化底蕴引领区域发展的亮丽名片
擦亮“孔孟之乡、运河之都”品牌

霍媛媛出席


