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■本报记者 孙逊 本报通讯员 胡婧

极强的产品创新能力，工艺高端的先进生产线，完善合理
的产品布局，严格规范的食品安全制度……位于兖州工业园
区的今麦郎饮品（兖州）有限公司，自投产以来，始终把创新作
为企业发展第一动力，把确保食品安全作为企业“生命线”，经
过十多年探索进取，现已发展成为鲁西南地区最大的饮料生
产企业。

坚守匠心技术先进做强产业

今麦郎集团是一家国家级农业产业化重点龙头企业，创
建于1994年，前身系河北华龙面业集团，总部位于河北省邢
台市隆尧县，是以方便食品和饮品为主业，集生产、销售、研发
于一体的现代化大型综合食品企业集团。2022年今麦郎投
资有限公司以241.46亿元的营收总额入围“2022中国制造业
民营企业500强”，位列第318位。

今麦郎集团在全国建有29个生产基地，员工2万余人，
方便面年产能140亿份，位居世界前两强，饮品年产能2000
万吨，年处理小麦300万吨。产品销售遍布全国，并远销50
多个国家和地区。作为全国食品行业的龙头企业之一，秉承
工匠精神精细化管理，坚持品牌、品类发展战略，把创新作为
企业发展第一动力，把提高产品质量作为主攻方向，把确保食
品安全作为企业“生命线”，培树品牌，打造可持续竞争力。

今麦郎饮品股份有限公司依托兖州优质丰富地下水资

源，在山东省投资建设的全资子公司——今麦郎饮品（兖
州）公司于2010年开工建设饮品一期，引进了3条世界先进
的法国西得乐饮料生产线，其中2条10瓶/秒茶饮料生产
线、1条10瓶/秒纯净水生产线。2017年投资10亿元在工
业园区内投资建设今麦郎饮品（兖州）公司新饮品项目，占
地面积151亩。安装2条德国克朗斯81000瓶/小时高速水
线、1条德国克朗斯60000瓶/小时的无菌线，1条德国克朗
斯63000瓶/小时的超净线。超净线采用德国克朗斯高速整
线生产设备，吹瓶机、灌装机和旋盖机采用三位一体紧凑式
设计，节省空间；相比单一机器组合机组不仅可以省略吹塑
容器的空气输送系统、输送段，同时也降低了整体设备对
水、压缩空气以及能源的消耗。其灌装采用干法灭菌工艺
实现无菌灌装，产品采用125摄氏度物理高温烧开杀菌工
艺，作为熟水品类开创者，本线专注生产凉白开可实现12
入、24 入膜包和 15 入纸箱三种包装方式，产品可实现
550ml(57272瓶/小时）和500ml (63000瓶/小时）两种不同
瓶型的生产切换。2021年又追加投资1.5亿元。利用原车
间3000平方米新上世界先进的法国西得乐42000瓶/小时
750ml饮料生产线一条，原材料为水、果葡糖浆、白砂糖、浓
缩汁、茶叶等。采用UHT瞬时超高温杀菌生产工艺，形成
年产非碳酸饮料23万吨生产能力。

目前今麦郎饮品（兖州）公司现共计拥有8条世界先进的
饮料生产线。公司产品主要有包装饮用水、茶饮料、果汁饮
料、风味饮料等大众喜爱的品项，其中“凉白开”更是在国内掀
起饮用熟水的风潮。2022年实现产值8.71亿元，纳税2902
万元，行业排名已稳居国内第一梯队。

矢志创新追求极致擦亮品牌

2022年，今麦郎饮品（兖州）公司上下携手共进、艰苦奋
斗、争先有为，以坚如磐石的信心、只争朝夕的劲头、坚韧不拔
的毅力，创造了令人瞩目的优异成绩，整体呈现出稳中有进、
以进促稳的良好态势。

创新是第一动力。企业发展壮大离不开创新驱动、创新
发展，工业化、数字化、智能化、信息化越来越成为行业的硬性
要求，产业创新、模式创新、管理创新、技术创新日益成为竞争
分化的决定性因素，唯有将创新与管理深度融合，才能紧跟时
代。多年来，该公司坚持管理模式创新以及产品技术创新，拥
有极强的产品创新能力。企业建立了中央研究所、品牌研究
院两大中心，被认定为“河北省认定企业技术中心”。并建立
了河北省方便食品工程技术研究中心、河北省面制品产业技
术研究院等省级研发中心，推出的0油炸健康面“拉面范”、熟
水“凉白开”等产品成为爆品，每月都有多款新品推出，满足消
费者的不同需求。

在今麦郎饮品（兖州）公司的检测室记者看到，每一批产
品在出厂前都要在这里进行抽检，一瓶看似普通的饮用水，在
出厂前就要进行30个项目的检测。公司品保科检验组长张
庆岩边监测边介绍，“现在检测的是水中的亚硝酸盐含量，亚
硝酸盐含量国家的标准是小于等于0.005毫克每升，我们的
内控标准是小于等于0.001毫克每升，高于国家内控标准的5
倍，这样也是为了更好地确保食品安全。”

食品安全是企业发展的“生命线”。追求打造极致产品，
产业链竞争、技术竞争、服务竞争越来越成为获得消费者青睐
的重要砝码，唯有品质才能彰显品位、擦亮品牌、赢得未来。

“强化食品安全与品质监控，持续满足并超越顾客要求”，这不
仅是今麦郎饮品（兖州）有限公司的食品安全方针，更是时代

的客观要求。秉承“我们要千方百计打造极致产品，为消费者
美好生活带来快乐，成为一家受尊敬的食品企业。”的企业使
命，全体今麦郎人在产品品质上下功夫，始终把产品质量放在
第一位，落实现场精益管理，不断提升产品品质和消费者体
验。今麦郎饮品（兖州）有限公司行政主任蒋猛表示，企业的
发展愿景，是成为一家受尊敬的食品企业，在未来几年内，计
划将今麦郎饮品打造成中国名列前茅、在世界上具有影响力
的驰名品牌。同时，我们将继续践行初心使命，主动承担社会
责任，为共同富裕和可持续发展奉献自己的力量。

今麦郎饮品（兖州）公司：高端工艺昂起行业“龙头”

记者手记：今麦郎饮品始终坚持“高起点规划、高水
平运作、高效率管理、高速度发展”原则，生产更加符合现
代人“绿色、环保、健康”消费观念的产品，并且紧跟市场
需求，不断做大、做强、做精食品产业，深耕快消品市场，
争当行业领跑者。

■本报记者 孙逊 本报通讯员 王理想

“山东人的菜篮子，嘉祥人的油瓶子。”从一个小小的植
物油厂，发展成现在首屈一指的油脂集团；从最初的4个小车
间日加工大豆1500吨，到现在日加工大豆4500吨；从最初大
豆油日产量300吨，到现在大豆油日产量1000吨；从原来产
油只供嘉祥县城，到现在大豆油畅销山东、江苏、河南、河北、
安徽、四川、湖北、陕西、山西、天津、北京等十几个省市……
这就是山东嘉冠粮油工业集团有限公司交出的高质量发展
傲人成绩单。不仅如此，在第一批“好品山东”名单涵盖14
类，223家制造业、消费品、农产品领域品牌中，嘉冠大豆油品
牌成功入选首批“好品山东”品牌榜单。

炼好大豆油全力谋发展

走进嘉冠粮油的车间，生产线上一片忙碌的景象，一桶
桶高品质大豆油依次通过传送带传输，并等待生产线旁的工
人装箱。

记者了解到，山东嘉冠粮油工业集团有限公司创建于
1984年，2013年6月成立集团公司，占地面积350余亩，建筑
面积92416平方米，目前拥有员工270余人。嘉冠集团是以
大豆加工为主，集豆制品加工生产、发电、供热、检验检测、为
一体的国内大型企业集团。公司现有年加工大豆150万吨的
生产规模，主要产品有非转基因压榨大豆油、一级大豆油、三
级大豆油、食用植物调和油、豆粕、膨化大豆粉、黄豆粉、大豆
磷脂油、脂肪酸等。

岁月不居，时节如流。2022年，嘉冠加工大豆145.6万
吨，2022年实现销售收入77.8亿元，资产总额达20.8亿元。
公司获得中国十大食用油品牌、中国食用油50强、放心油等
数十个国家和省级荣誉称号，已进入全国粮油生产企业前十
名。目前，公司正在筹建大豆蛋白项目，规划用地400亩，建
成后预计年加工大豆300万吨，销售收入突破100亿元，进入
全国粮油生产企业前八名。

公司多年来不断加大自主研发力度，并与南京工业大

学、西安油脂科学研究设计院、河南工业大学、山东农业大
学、青岛农业大学、中科院上海生命科学研究院生物技术中
心等国内外多家权威科研机构紧密合作，目前已拥有多项自
主科研技术及核心知识产权。

“反向追溯”筑牢食品安全防线

“我们只一心做好大豆油。”公司负责人是这样说的，更
是这样做的。初心不变，其志弥坚。“老百姓越来越重视食品
安全，这也是我们的第一要紧事，就是要闷头做好油的品质
把关。”品控部的张经理说。

“靠质求上嘉表现，靠量取业绩之冠”是嘉冠公司实施质
量发展战略的基础。通过相关质量、食品安全等体系认证，
企业在不断实现质量管理从传统的检验把关，向预防为主的
现代质量管理方式转变，坚持农产品质量安全“产出来、管出
来、测出来。”

优化浸出制油生产环节，安全管理责任到人，检测水平
不断提升，质量层层把关。从产品原料初次震动筛选，含杂
量不可超过 0.1%，到三次磁选筛选，对规格介于 0.35-
0.50mm和水分7.5%—11.5%的标准进行全智能化把控，完
成第一次蒸汽，保障浸出率。再到毛油进入车间精炼，精炼
过程包含四个步骤：脱胶、脱酸、脱色、脱臭，完成这些步骤
后，对按批次取样后核对检测指标高低，而后再次综合取样，
油质达标后才可进入大油罐。紧接着进行灌装，灌装前后分
3个班次，每个班次8小时，形成24小时责任到人的不间断取
样抽检制。专员每人3—4次检测，全流程做到“可追溯、可追
踪”的可视化追溯体系。

产业旺、底气足，三十多年“零”库存。嘉冠通过“零库存
战略，产供销平衡”的战略部署方式，对成品油都是“车现装，
装现货”，现产现销的方式。张经理说，工厂开机率高，工人
加班检修，全年不停机，保障油量供能应求。企业依靠更新
的先进的设备、专注做好油的匠人精神，按照具有嘉冠特色
的经营模式，扛起民族油脂工业这面大旗，为鲁西南人自己
的“菜篮子”里加“油”。

悠悠大豆香，传统加“油”干

欲流之远者，必溯其泉源。“传统工艺的压榨大豆油，豆
子是用东北大豆，虽然造价高，但是更有豆香味，本地很多老
年人一直吃。”公司负责人介绍。

嘉冠非转基因压榨大豆油从2010年投入生产，现一日
压榨量为50吨，靠着特殊时期的地域优势，被乡里人偏爱。

“采用纯物理压榨工艺，全程无添加，油质天然纯正、原汁原
味、豆香味浓”。这款古法工艺大豆油，先后获得山东省名
牌、山东省知名农产品企业产品品牌、中国十大食用油品牌、
中国食用油50强、山东省优质品牌产品等称号。

嘉冠公司多年来坚持以“为农业服务，让农民增收”为宗
旨，先后获得山东省重点农业产业化龙头企业、中国十大食
用油品牌、山东省优质品牌产品、食安山东食品生产示范企
业、山东省农产品加工业示范企业等数十个国家和省级荣誉
称号，并通过了安全生产化标准化、ISO9001质量管理体系
认证、ISO14001环境管理体系认证、ISO22000食品安全管
理体系认证以及HACCP认证，拥有专利32项。

嘉冠粮油：“炼”出百姓餐桌“大豆香”

记者手记：为耕者谋利，为食者造福。谦虚谨慎、埋
头苦干、“一心做好大豆油”的全体嘉冠人，用一滴滴古法
大豆油，凝结着一方匠人匠心，不仅造就了回味无穷的醇
香风味，也成为嘉祥县一方水土的天然代言。


