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一句话新闻

行业观察

5月29日，《济宁市新旧动能转换旅游
产业发展规划》通过专家评审，这标志着，
济宁旅游产业新旧动能转换有了新的高端
规划依据，围绕旅游新旧动能转换规划，在
山东省乃至全国也是较早的实践。

南京中陆必得旅游规划设计院院长介
绍了《济宁市新旧动能转换旅游产业发展
规划》。规划着力将济宁市的传统产业改
造形成新动能，为发展优质旅游、精品旅游
产业提供全方位指导服务，是指导全市旅
游产业新旧动能转换的的纲领性文件，决

定了当前和今后相当长的一段时期济宁旅
游新旧动能“在哪转”、“往哪转”、“怎样转”
的问题。

会上成立了由国内知名旅游专家组成
的旅游智库，为济宁旅游品质化提升提供
智力支持。济宁市政府委托市旅游发展委
聘请了36位高等院校、科研院所、主管部
门、企事业单位资深专家、权威人士，组成
新旧动能转换济宁旅游智库，构建起政府、
学界、业界长期合作、沟通的联系纽带。市
领导向智库专家代表颁发了聘书，并提出

了发挥好智库在政府重大决策参考、承担
旅游专项智力服务等方面的作用，将其打
造成为特色明显、作用突出的一流智库的
要求。

本次规划评审是旅游智库首次活动，
对规划成果提升提出了很好的意见建议，
从旅游产业发展、国家战略叠加等不同角
度提出了许多前瞻性、建设性意见，提出了
合理化建议，形成了评审意见，为济宁旅游
的大发展出谋划策。

通讯员 张令伟

旅游新旧动能转换规划通过评审旅游新旧动能转换规划通过评审

全市旅游智库正式成立全市旅游智库正式成立

★近日，由中国社会科学院舆情实验
室、中国旅游报社、中国旅游影响力调查课
题组联手中国社会科学出版社中社智库、人
民网舆情数据中心等机构主办的“中国旅游
影响力调查 2018——山东省最具影响力十
大景区”调查结果公布。济宁市曲阜三孔景
区和水泊梁山景区双双上榜，分别以91.2和
73.7的旅游影响力综合指数位居第二、第八
位。

★日前，为进一步强化财政投资的引导
激励作用，促进旅游投资和消费增长，鱼台
县人民政府结合旅游发展实际，出台了《鱼
台县旅游奖励暂行办法》。县财政每年列支
300万元作为旅游专项引导基金，奖励鱼台
县行政区域内从事旅游经营服务及其他符合
《办法》条件的单位和个人。

外焦里嫩，油而不腻。火烧小
吃至今有近百年历史，传至山东后
经香港大厦面点师进行改良，加入
牛肉制成牛肉火烧，口味较之以往
有所区别但更具特色及风味，其特
点是层次清晰、油而不腻、香酥适
口。制作方法：将牛肉切丁炒熟、
调味，加入香菇、大葱调制成馅；将
面粉加酵母和成面团，花生油加面
粉调制成油酥；将面团加油酥擀制
成油酥面团，下剂包馅成型，刷蛋
黄烤制成型即可。

济宁评选出“十大金牌旅游小吃”等您来品尝

6. 香港大厦牛肉火烧

6月2日，从济宁游客服务中心出发直达
邹城上九山景区的景区直通车载满乘客发车，
实现了将市民从家门口送到景区门口，便民惠
民的出行方式一经推出就受到了济宁市民的
热烈追捧。

带着一家老小乘坐本次景区直通车的张
先生感慨道，“以往出来玩，路上开车是让我最
疲惫的事，带着一家人出门在路上，我总是难
以做到真正的放松。”而景区直通车的开通让
张先生第一次在路上也可以放松心情，全身心
地陪伴家人。

65岁的刘阿姨拉着一起来上九山的姐妹
们开心地说，“从5.19开通景区直通车以来，我
们就一直关注着信息，原来去景区得换车，来
回换乘的方式我们也记不住，孩子们没空陪我
们去，也不放心让我自己去，现在终于能一票
直达了。”并表示准备报名景区直通车去万紫
千红等其他线路旅游。据了解，我市推出的旅
游惠民工程不仅包含了济宁市民100元购旅
游惠民卡可在一年内不限次数游览全市A级
景区，还针对济宁户籍60岁及以上老年人推出
济宁市所有A级景区对其免费开放，因此刘阿
姨一行此次上九山之行仅需支付往返共计40
元的车费。

据悉，目前开通的济宁景区直通车线路共
6条，分别为济宁游客服务中心至上九山景区、
峄山景区、兖州兴隆文化园、汶上宝相寺、泗水
万紫千红（御温泉）景区及梁山景区。每周六
发车，为方便市区居民乘车，除济宁游客服务
中心外，另特设济宁汽车总站、济宁汽车北站
两个乘车购票点，市民可在市游客服务中心乘
车，也可在济宁汽车总站、北站购票乘坐景区
直通车。 通讯员 宋育珊

旅游惠民

济宁景区直通车
便民出行受追捧

为推动旅游扶贫领域腐败和作风问题专项治
理三年行动计划落实，加强省市旅游发展专项资
金管理使用，结合“大学习、大调研、大改进”工作
安排，5月28日至29日，市纪委与市旅游发展委
相关领导带领检查组到曲阜市、泗水县、嘉祥县、
汶上县检查省、市乡村旅游发展专项资金使用情
况。

检查组对 2017 年省级旅游发展专项资金、
2017年省级特色产业基金和2017年市级乡村旅
游发展专项资金涉及的8个村和扶贫及产业项目
进行了监督检查，涉及项目资金1040万元，实现
监督检查全覆盖，为打赢旅游脱贫攻坚战保驾护
航。

检查组紧盯旅游扶贫资金使用情况和旅游扶
贫项目推进情况，市纪委相关领导对检查中发现
的问题提出了要求,项目所在地旅游部门要严格
遵守财经纪律、严格执行资金使用程序、严防旅
游扶贫领域的腐败和作风问题，确保旅游发展专
项资金和扶贫资金落到实处，确保旅游扶贫工作
落到实处。本次旅游扶贫及乡村旅游资金绩效
检查产生了良好的效果，进一步压实了工作责
任，起到了较好的教育、警示、警醒作用。

通讯员 刘洪娜

市旅游发展委

开展旅游扶贫领域
专项监督检查

5月 25日，“2018山东（济南）国际旅游
交易会”在济南开幕，来自20多个国家和地
区的500多家旅游机构和企业到会参展。市
旅游发展委员会带领由旅游景区、旅行社等
组成的参展团参加旅游交易会。

曲阜市三孔景区通过文创产品展示、易拉
宝展示、特色商品展销以及景区营销人员推
介、现场发放宣传资料等方式进行宣传推介。
微山岛、微山湖国家湿地公园、南阳古镇景区、
微山湖旅游发展集团、微山县部分旅游商品企
业30余人组成了微山展团参加了展会，荷叶
茶、咸鸭蛋、湖产品、牛皮包等旅游参展商品现
场交易金额达到3万元。微山湖旅游发展集团
有限公司被2018山东国际旅游交易会组委会
评为最佳展台奖。水泊梁山风景区好汉艺术
团的精彩演出成为会展媒体和市民瞩目的焦
点。兴隆文化园景区与众多旅行社及OTA同
行达成合作协议。

“山东旅交会”已成功举办15届，目前是山
东省内规模大、专业化程度高、国际性较强的
综合旅游品牌展会，已成为推动山东与境内外
旅游业界交流合作的重要平台。

通讯员 杜春梅

济宁展团亮相
2018济南国际
旅游交易会

6月2日，省旅发委调研员来泗水考察调研乡
村旅游后备箱工程基地发展情况。

调研组一行先后察看了泗张镇罗家庄村山蛋
蛋特色产品展销中心和砭石馆，详细听取了当地负
责人对自主研发的旅游农副产品、文创产品及砭石
文化系列产品介绍。

调研组对泗水县认真贯彻落实山东省乡村
旅游后备箱工程给予了充分肯定。泗水县政府
领导对乡村旅游后备箱工程高度重视，泗张镇
政府予以大力支持，通过将农产品商品化、品牌
化转化为经济效益，带动当地农户就业、脱贫、
增收，发挥了乡村旅游在精准扶贫、精准脱贫的
重要作用。

调研组强调，泗水实施乡村旅游后备箱精品
工程一是要加强品牌建设，融入品牌文化、品牌
包装，开发品牌化旅游商品；二是要进行自主研
发，打造辨识度高、满意度好、独具泗水地域特
色的旅游商品；三是要开展品牌推广，利用多种
渠道促进商品流通，推动乡村旅游商品网上营
销，不断满足游客的购物需求。 （泗旅办）

省旅发委调研员
到泗水县考察调研

位于嘉祥县梁宝寺镇朱楼烧鸡
炸鱼店是一家老字号名店。朱楼炸
鱼采用独特的祖传配方精细加工，
早在解放前就已经驰名于鲁西南地
区。其制作工艺起源于山东邹平县
启东台子镇，由祖父朱志金先生自
清末而学成，后又经过研制与配方，
在嘉祥县梁宝寺镇朱楼村制作、销
售，故得名朱楼炸鱼店。

1. 梁宝寺朱楼炸鱼

马集烧鸡历史悠久，始于清末，由马广湖先生研制，已有一百
多年历史。马广湖先生一生喜欢熟识制作行业，尝遍了齐鲁及全
国各地熟食名吃，吸取了百家所长，总结自身经验，研制出了马集
烧鸡。马集烧鸡选料
讲究，用一年以上土公
鸡，三十余味中药材制
作而成。制作过程中
不含任何香精、食品添
加剂。烧鸡香气扑鼻，
香而不腻，鸡肉脱骨，
百吃不厌，一直是地方
名吃。现由马登榜先
生依照祖传秘方烧制。

2. 嘉祥马集烧鸡

微山湖小龙虾因体
型比其它淡水虾类大，肉
也相对较多，及肉质鲜美
之原因，而被制成多种料
理，都受到了普遍的欢
迎，是微山湖特产之一。
微山祥林嫂餐饮有限公
司制作的微山湖龙虾
2006年在参加中国“盱
眙龙虾节烹饪大赛”荣获
金奖，总经理李明先生被
中国龙虾组委会授予“盱
眙龙虾烹饪大师”称号。

3. 微山麻辣小龙虾

金乡烧羊肉源于清康熙年
间，已有几百年的历史。李记
金乡烧羊肉在选材和用料上，
要求极为严格，采用十几种特
殊工艺技工而成，具有肉香、肉
嫩、、不膻、味美、入口香酥、滑
而不腻，色香味俱佳，可口宜
人，营养价值高，具有开胃健
脾、滋阴补阳、延年益寿等功
效。

4. 李桂生清真烧羊肉

泗水圣源酒店仲子鹅选用洙泗之源泗河畔散养鹅，搭配30余
种大料卤制而成，口味独特，味道醇香，回味悠长，入口香气浓郁，
香而不腻，鲜美绵长。相
传孔子弟子，儒学思想大
家仲子，路经泗水泉林。
闻者清香回溢，逐步寻
之，近前看之，锅中煮一
鹅，见无他人，捞出品之，
入口香气扑鼻，回味绵
长，辣而不辛，肥而不
腻。逐写下他日（仲子）
归，则有馈其兄生鹅者。

5. 圣源仲子鹅 武大郎炊饼在水泊梁山一带传承不衰。1950年，水浒风味名
吃大厨苑明顺先生在传承的基础上开始着手挖掘、研发“ 武大郎炊
饼”等水浒风味名吃。武大郎炊饼先后获首届京杭大运河美食节

“最佳风味名吃奖”及“菜品金奖”，第八届国际美食节“最佳菜品
奖”。梁山杏花村大酒店
的“武大郎炊饼”做工精
细，便于携带，它的外观
金黄诱人，吃起来香脆可
口，外焦内柔，韧性十
足。“ 武大郎炊饼”可以作
为宴席的第一道菜，用炊
饼夹肉，酒前食用，暖肠
养胃，为宾客大碗喝酒、
开怀畅饮做好铺垫。

10. 梁山武大郎炊饼

邹城范大碗餐饮管理有限公司在孟子故里——邹城市这片古
老而神圣的大地上讲述着流淌了几千年的故事。过年酥菜是最传
统的年货，飘荡的是泌人心脾的味道，传承的是中华民族醇厚悠长
的饮食文化。就连七八十岁的老人也记得,小时候家里就算很拮据,

年节时也会有一大筐酥菜可以
吃。除了寓意“团圆”的炸丸
子,土豆条、山药都能被制作成
过年的炸货,那个年代难得沾
满油分的吃食,更能让一些简
单的炖白菜、炖豆腐变的香味
十足。无论炸的是什么,在过
去的说法里,也都被统称为

“酥(济宁方言读xu)菜”。

9. 邹城范大碗过年酥菜

任城李三元餐饮有限公司的鳝丝疙瘩汤制作原料主要有面粉、
鸡蛋、鳝鱼丝等。疙瘩汤里的汤是清水或排骨汤、鱼汤、骨头汤等。
锅烧热后，加少许植物油烧热，将鳝鱼丝先放入锅内煸炒，再放入葱

丝煸炒至出香味然后加
两碗水（或排骨汤、鱼汤、
骨头汤）烧开。半碗面粉
用凉水调成细细的面疙
瘩备用。水烧开后，将面
疙瘩倒入锅内煮沸，加蛋
和蔬菜，再次煮沸后，放
入葱花，少许盐调味，即
可食用。

8. 李三元家鳝丝疙瘩汤

卤味鸭头，不但口感鲜美，回味
无穷，还具有益气补虚、降血脂以及
养颜美容等功效。用鸭头3斤加入
辣椒粉（两大汤匙）、花椒粉（两大汤
匙）、郫县豆瓣酱、八角、草果、甘草、
丁香、桂皮、小茴香、香叶、干辣椒(6
个)、花椒粒(20颗)、老抽（取色）、生
抽（取味）、蚝油、盐、糖、玉米油、姜
片、蒜片、高汤等辅料制成。

7. 兖矿信达卤味鸭头

济宁评选出“十大金牌旅游小吃”等您来品尝
近日，济宁市太白湖旅游美食节举行，通过专家评委、大众美食评委、网络投票环节评选，嘉祥梁宝寺朱楼炸鱼、

马集烧鸡、微山麻辣小龙虾、金乡李桂生烧羊肉、泗水仲子鹅、香港大厦牛肉火烧、兖矿信达卤味鸭头、梁山武大郎炊
饼、过年酥菜、鳝丝疙瘩汤被评为济宁“十大金牌旅游小吃”。评选活动自2018年1月9日启动以来，全市近百家星
级酒店、旅游饭店、饭庄、酒家、酒楼、餐馆、面馆、小吃店等餐饮单位积极参与评选。


